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Erst Froschkönig, dann Prinz
DIETIKON Im Froschkönig sind Hair-Tattoos der Hit

Ganz wie im Märchen:Wer den
Froschkönig küsst, wird zur Prin-
zessin oder zum Prinzen – ehrlich.
Diese Verwandlung garantiert
Massimo La Rosa, Hairstylist in
Dietikon und ganz neu an dieser
Adresse seit dem 1. Mai.

MARCO EBERLI

Wer beim Restaurant Freihof in die
Bergstrasse einbiegt und noch gut
50Schritte tut, steht unmittelbar vor
diesem charmanten Neubau mit dem
nostalgischen Touch. Der überdachte
Zugang führt direkt in den kleinen, aber
äusserst freundlichen Salon, dem Zu-
hause des Froschkönigs. Der Raum ist
chic und hell und die Sonnenstrahlen
die von der Decke ins Studio fallen, brin-
gen mediterrane Stimmung in 
den Raum. Hier empfängt Massimo
LaRosa die Kundinnen und Kunden.

Und während diese auf einem der drei
Stühle Platz nehmen, berät er sie fach-
männisch und geht auf deren Wünsche
ein. Massimo La Rosa kann auf eine 
10-jährige Berufserfahrung zurückbli-
cken und ist Garant für modernstes
Hairstyling. Neben dem klassischen
Waschen, Schneiden und Legen 
bietet er diverse Extras, wie spezielle
Mèches, Colorationen, Haarverlänge-
rungen oder gar exklusive Hair-Tattoos.
Und das von einer Qualität, die bekann-
te Profifussballer oder gar «Miss Italy 
in the world 97» bestätigen können.
«Am liebsten», sagt Massimo La Rosa,
«kreiere ich am Kopf des Kunden ganz
individuell – das fordert mich heraus
und macht Spass.» Und wer sich hier in
eine Prinzessin oder einen Prinzen ver-
wandeln lässt, muss nicht mal tief in die
Tasche greifen. Zum Beispiel kostet ein
Ladies «Waschen,Schneiden, Fönen»
ab 59Franken inkl. aller Pflegeprodukte
und den Herren-Haarschnitt gibts schon
ab 29Franken, professionelle Haarver-
längerungen sind ab 200Franken zu ha-
ben. Hair-Tattoos werden nach individu-
ellen Wünschen und Aufwand verrech-
net. Ein weiteres Plus sind die langen
Öffnungszeiten und selbst wer mal et-
was warten müsste, der täte das gerne
draussen im kleinen Hof am Marmor-
tischchen bei einem Käfeli – oder eben
einem caffè!

Der Froschkönig ist übrigens jeweils
von Montag bis Samstag geöffnet: am
Montag, Mittwoch und Donnerstag von
9 bis 19 Uhr, am Dienstag und Freitag
von 9 bis 20 Uhr und am Samstag von
9 bis 17 Uhr. 

Stapeln für die Euro 08
DIETIKONViel Arbeit für Giacomo Ciaccio

Fussball spielt im Leben von Gia-
como Ciaccio normalerweise eine
Nebenrolle.Anders während der
Euro: Im Getränkeverteilzentrum
des Unternehmens Feldschlös-
schen in Dietikon steuert er sein
Staplerfahrzeug im Dienste der
Euro 08.

«Kaiser» Franz Beckenbauer hat es
richtig gesagt: «Fussball ist immer
Teamwork.» Meist verdankt der Stür-
mer seine Treffer den gezielten Pässen
aus dem Mittelfeld. Auch Giacomo
Ciaccio ist eine Art Mittelfeldspieler. Im
Getränkeverteilzentrum Dietikon spielt
er als Stapelfahrer denjenigen Kollegen
den Ball zu, die für eine termingenaue
Warenablieferung beim Kunden zustän-
dig sind.

Als Produzentin und Lieferantin des
offiziellen «Euro-Biers» Carlsberg
gehört Feldschlösschen zu den wich-

tigsten Partnern der Gastronomen
während der Euro 08. Eine hohe Anzahl
Neu- und Temporärkunden sowie zahl-
reiche zusätzliche Verkaufspunkte
sprengen den Rahmen der üblichen
Produktions- und Liefermengen. Für
eine lückenlose Versorgung muss das
Unternehmen seine Ware mehrmals
täglich und zuweilen sogar in der Nacht
ausliefern. Für Giacomo Ciaccio bedeu-
tet das konkret: zusätzlicher Arbeitsauf-
wand durch häufigere Nachtarbeit und
Sieben-Tage-Woche. Für den 59-Jähri-
gen kein Grund zu Unmut, denn er ist in
Topform: Seit 26 Jahren bedient er die
Gabelstapler beim Rheinfelder Geträn-
kehersteller. Trotz der Routine macht
ihm seine Arbeit immer noch Freude.
Und nicht zuletzt ist Giacomo Ciaccio
auch stolz, einen direkten Beitrag zum
drittgrössten Sportanlass der Welt zu
leisten. 

Obwohl sich Giacomo Ciaccio sonst
nicht für Fussball interessiert, hat er sich
vom Euro-Fieber anstecken lassen: An
seinen freien Abenden wird er sich mit
Sicherheit das eine oder andere Spiel
ansehen. Im Fangetümmel wird man
ihn aber nicht antreffen. Lieber macht er
es sich mit seiner Frau zu Hause in
Würenlos vor dem Fernseher gemüt-
lich. Als gebürtiger Sizilianer, der seit
über 40 Jahren in der Schweiz lebt,
muss er die Daumen gleich zweimal
drücken. Da die Schweiz ausgescheiden
ist, hofft er auf Italien. Und schafft es
Italien in die Viertelfinals? Von Progno-
sen hält Giacomo Ciaccio nicht viel. Das
Spannende am Fussball sei ja, sagt er,
dass man den Ausgang eines Turniers
nie voraussagen könne. (ZVG)

Kosmetik
und Massage
InCosmetic in Oberengstringen
bietet Behandlungen und
Massage zu einem tollen Preis.

MICHEL SUTTER

Heutzutage ist die Auswahl an Kos-
metikstudios riesig. Und so gross das
Angebot, so gross auch die Qualitäts-
unterschiede. Umso wichtiger, dass
man ein Studio besucht, bei dem man
weiss, dass die Qualität stimmt und das
Preis-/Leistungsverhältnis auch. So wie
bei InCosmetic beim Zentrum Ober-
engstringen. Besitzerin Sera Luciani ist
ausgebildete Kosmetikerin und macht
seit über 10Jahren kosmetische Be-
handlungen, Fusspflege und Haarentfer-
nung mit Warmwachs – auch für Herren
– sowie auch Gel-Nails/NailArt und Per-
manent Make-up. Dabei verwendet
Frau Luciani auch hochwertige Produkte
wie z.B. von Dr. Eckstein Biokosmetik,
Guinot, die rein pflanzlich ist und neu
auch Bodyshop-Produkte. Und wer bei
InCosmetic nur ausspannen möchte,
kann dies auch tun, nämlich bei einer
wohltuenden klassischen Massage.

Limmatronic feiert Jubiläum
OBERENGSTRINGEN Grosse Party mit viel Fussball

Am 21. Juni feiert Limmatronic
sein 10-Jahre-Jubiläum. Und der
Multimedia-Elektronikfachhänd-
ler hat sich etwas ganz Besonde-
res einfallen lassen.

MICHEL SUTTER

An diesem Tag kommen Fussballfans
zu einem speziellen Genuss: Die dritte
Viertelfinalpartie der Euro 08 wird in
High-Definition-Qualität übertragen.
Und für diejenigen, die nicht nur zu-
gucken möchten, wird am Nachmittag
ein Töggeli-Turnier veranstaltet, bei dem
es einen modernen Flachbild-Fernseher
mit 20 Zoll Bildschirmdiagonale zu ge-
winnen gibt. Aber auch die Nicht-Fuss-
ballfans kommen bei Limmatronic auf
ihre Kosten: So wird für Essen und
Getränke gesorgt. Zudem werden die
neuesten Fernsehgeräte präsentiert.

Vor 10 Jahren hat Limmatronic mit
zwei Mitarbeitern angefangen. Mittler-
weile sind es fünf und dazu zwei Lehr-
linge. Am Konzept hat Limmatronic
nichts geändert: Immer noch bietet das
Fachgeschäft professionelle Beratung
und multimedia-elektronische Geräte zu
einem tollen Preis-/Leistungsverhältnis
an. Doch so mancher Kunde ist heute
anspruchsvoller. «Früher waren die Leu-
te mit einem einfachen Fernsehgerät
zufrieden», erzählt Geschäftsführer Ma-
riano Barros. «Heute haben sie immer
mehr Sonderwünsche. Manche lassen

sich ihr Gerät in die Wand einbauen, um
es verschwinden zu lassen, wenn sie
nicht fernsehen.» Solche Installationen
sind aufwändig und ohne zusätzliche
Fachleute nicht zu bewältigen, daher ar-
beitet Limmatronic auch mit Archi-
tekten, Schlossern, Schreinern und
Elektrikern zusammen. «Wir versuchen
wirklich, jeden Wunsch zu erfüllen»,
sagt Herr Barros. «Daher bekommen
Kunden bei uns auch eine Komplettlö-
sung.» Zur Komplettlösung gehört auch
ein umfassender Service. Auch da ist
Limmatronic stark: In der eigenen
Werkstatt werden defekte Geräte repa-
riert. «Der Service ist sehr wichtig»,
sagt Kruno Gojevic. «Wir helfen, wo wir
können.» Sogar Nicht-Kunden gegen-
über zeigt sich Limmatronic sehr kulant:
«Wenn z.B. jemand ein Problem mit
seinem Handy hat und uns um Hilfe bit-
tet, helfen wir gern.» Das hat sich auch
im Quartier herumgesprochen. Nicht
umsonst geniesst Limmatronic einen
sehr guten Ruf.

FROSCHKOENIG

Kontakt:

Bergstrasse 5a
8953 Dietikon
Tel. 044 740 40 47

Im Divina Store gibts Wine & more
DIETIKON Exklusiver Wein und Mozzarella direkt ab Produktion

Im Industriequartier von Dietikon
hat vor kurzem der Divina Store
eröffnet. Neben italienischen
Delikatessen und einem riesigen
Weinsortiment bietet der Laden
auch qualitativ hochwertigen
Mozzarella direkt ab Produktion.

MICHEL SUTTER

Mozzarella nach traditionellem italie-
nischen Rezept ist heutzutage eine Ra-
rität. Nicht so im Divina Store. Hier wird
der Mozzarella der Swiss Premium AG
verkauft, die seit 1971 – ursprünglich
unter dem Namen «Käserei Venditti» –
italienischen Mozzarella und Ricotta für
die Gastronomie und den Detailhandel
produziert. Dieser Mozzarella, der aus
rein natürlichen Rohstoffen hergestellt
wird, gelangt ganz frisch aus der Käse-
rei direkt in den Divina Store und garan-
tiert exzellenten Genuss.

Doch der Divina Store hat noch viel
mehr zu bieten. Besonders umfang-
reich ist das Weinangebot – und auch
sehr exklusiv, denn Divina nimmt nur
Weine ins Sortiment auf, die ein profes-
sionelles Verkostungsteam degustiert
und positiv bewertet hat. Die meisten
Weine stammen von Familienbetrieben
und Kleinunternehmen und werden ex-
klusiv von der Divina vertrieben. Dazu
gehören auch die Weine der Sängerin
Gianna Nannini, die in einer Geschenk-
box mit CD verkauft werden – natürlich
handsigniert. Einige der Weine haben
an der Expovina 2007 mit Spitzener-
gebnissen überzeugt und wurden mit
höchsten Auszeichnungen belohnt. Da-
zu verkauft Divina allerlei Zubehör für
Weinliebhaber, vom Dekantierstab mit
Swarovski-Kristallen, über den Wine
Protector bis zum Wein-Lagerschrank.

Wer Gäste hat oder einfach mal et-
was Besonderes kochen möchte, kann

sich im Divina Store inspirieren lassen.
Der Shop importiert Delikatessen direkt
aus Italien. Dazu gehören neben Pasta-
produkten auch der typische San-Danie-
le-Rohschinken sowie köstliche Balsa-
mico-Varianten. Auf jeden Fall werden
Sie im Divina Store professionell bera-
ten und erhalten auf Wunsch eine indi-
viduelle Weinempfehlung zu einem be-
stimmten Menü. Und wer lieber von
daheim aus bestellen möchte, kann das
natürlich auch tun. Der Internet-Shop
von Divina ist unter www.divinawine.ch
sozusagen immer geöffnet.

DIVINA

Kontakt:

Lerzenstrasse 19
8953 Dietikon
Tel. 043 322 45 00
www.divinawine.ch

INCOSMETIC

Kontakt:

Sera Luciani
Zentrum Oberengstringen
8102 Oberengstringen
Tel. 079 466 51 51

LIMMATRONIC GMBH

Kontakt:

Zürcherstrasse 25
8102 Oberengstringen
Tel. 044 775 69 90
www.limmatronic.ch
info@limmatronic.ch

Sera Luciani hat grosse Erfah-
rung als Kosmetikerin. MS

Giacomo Ciaccio bei seiner
Arbeit. ZVG

Im Divina Store ist professionelle Beratung selbstverständlich. MS

Und dieser König heisst Mas-
simo. EB

FELDSCHLOESSCHEN

Kontakt für Brauereibesuch:

Theophil-Roniger-Strasse
4310 Rheinfelden
Tel. 0848 125 000
www.feldschloesschen.ch
info@feldschloesschen.ch

Kruno Gojevic, Mariano Barros und Reto Iten von Limmatronic. MS
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