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M I N I  T I R A M I S Ù  A L  M A S C A R P O N E

S O U F F L È  A L  C I O C C O L A T O

D E L I Z I A  A L  L I M O N E

C O P P A  T I R A M I S Ù  M A S C A R P O N E

C O P P A  M O U S S E  C I O C C O L A T O

B A B À  A L  R U M



monoporzioni
single portions



delizia al limone

17

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

IT
Cupole di pan di spagna inzup-
pate con liquore al limone, farcite 
e ricoperte con deliziosa crema al 
limone, decorate con panna

EN
Domes of sponge cake 
dipped in lemon liquer, filled 
and covered with lemon cream, 
garnished with cream.

DE
Biskuitteigboden in Zitro-
nenlikör getränkt, gefüllt und 
bedeckt mit einer Mascarpone-
creme und mit Sahne dekoriert.

FR
Dômes de génoise trempés 
dans le liqueur au citron, farcis et 
recouverts de délicieux crème au 
citron, décorés avec de la crème. 

SP
Cúpulas de bizcocho empapa-
das en licor al limón, rellenas y 
recubiertas con deliciosa crema 
al limón, decoradas con nata.

CODICE code [1PS0038]

UNITÀ PER CONFEZIONE  units per package [8]

PESO weight [110 g]

0
8m o n o p o r z i o n i

m
in

i m
o

u
sse

 lim
o

n
e

IT
Pan di spagna con una delicata 
m

ousse al lim
one decorato con 

topping al lim
one e riccioli di 

cioccolato gialli.

EN
Sponge cake w

ith a delicate 
lem

on m
ousse w

ith lem
on

topping and garnished w
ith 

yellow
 chocolate curls.

D
E

B
iskuitboden m

it einer feinen 
Zitronenm

ousse D
ecke, 

dekoriert m
it gelben 

Schokoladflocken.

FR
G

énoise garnie de 
m

ousse au citron nappée au 
citron et décorée avec des 

copeaux de chocolat.

SP 
B

izcocho con m
ousse 

de lim
ón decorado con 

topping de lim
ón y escam

as
de chocolate am

arillo.

CO
D

ICE
 code [1PS0001]

U
N

ITÀ
 PER CO

N
FEZIO

N
E units per package [15]              

PESO
 w

eight [110 g]

Art. Nr. 860043

Stück pro Karton: 8

Gewicht: 110 g pro Stück 110 g pro Stück

delizia al limone

17

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

IT
Cupole di pan di spagna inzup-
pate con liquore al limone, farcite 
e ricoperte con deliziosa crema al 
limone, decorate con panna

EN
Domes of sponge cake 
dipped in lemon liquer, filled 
and covered with lemon cream, 
garnished with cream.

DE
Biskuitteigboden in Zitro-
nenlikör getränkt, gefüllt und 
bedeckt mit einer Mascarpone-
creme und mit Sahne dekoriert.

FR
Dômes de génoise trempés 
dans le liqueur au citron, farcis et 
recouverts de délicieux crème au 
citron, décorés avec de la crème. 

SP
Cúpulas de bizcocho empapa-
das en licor al limón, rellenas y 
recubiertas con deliciosa crema 
al limón, decoradas con nata.

CODICE code [1PS0038]

UNITÀ PER CONFEZIONE  units per package [8]

PESO weight [110 g]

auf Vorbestellung



mini tiramisù al mascarpone

09

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

IT
Savoiardi bagnati al caffè 
con una delicata crema al 
mascarpone fresco e
spolverata di cacao.

EN
Coffee-soaked 
Ladyfingers with a delicate 
fresh mascarpone cream 
dusted with cocoa.

DE
Löffelbiskuit in Kaffee 
getränkt mit 
Mascarponecreme und mit 
Kakao bestreut.

FR
Boudoirs trempés dans 
le café nappés d’une 
crème au mascarpone et 
recouverts de cacao en poudre.

SP
Galletas Savoiardi 
empapadas en café 
con crema de mascarpone 
y cacao en polvo.

CODICE code [1PS0007]

UNITÀ PER CONFEZIONE  units per package [09]

PESO weight [110 g]

Art. Nr. 852030

Stück pro Karton: 9

Gewicht: 110 g pro Stück 110 g pro Stück

0
8m o n o p o r z i o n i

m
in

i m
o

u
sse

 lim
o

n
e

IT
Pan di spagna con una delicata 
m

ousse al lim
one decorato con 

topping al lim
one e riccioli di 

cioccolato gialli.

EN
Sponge cake w

ith a delicate 
lem

on m
ousse w

ith lem
on

topping and garnished w
ith 

yellow
 chocolate curls.

D
E

B
iskuitboden m

it einer feinen 
Zitronenm

ousse D
ecke, 

dekoriert m
it gelben 

Schokoladflocken.

FR
G

énoise garnie de 
m

ousse au citron nappée au 
citron et décorée avec des 

copeaux de chocolat.

SP 
B

izcocho con m
ousse 

de lim
ón decorado con 

topping de lim
ón y escam

as
de chocolate am

arillo.

CO
D

ICE
 code [1PS0001]

U
N

ITÀ
 PER CO

N
FEZIO

N
E units per package [15]              

PESO
 w

eight [110 g]

mini tiramisù al mascarpone

09

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

IT
Savoiardi bagnati al caffè 
con una delicata crema al 
mascarpone fresco e
spolverata di cacao.

EN
Coffee-soaked 
Ladyfingers with a delicate 
fresh mascarpone cream 
dusted with cocoa.

DE
Löffelbiskuit in Kaffee 
getränkt mit 
Mascarponecreme und mit 
Kakao bestreut.

FR
Boudoirs trempés dans 
le café nappés d’une 
crème au mascarpone et 
recouverts de cacao en poudre.

SP
Galletas Savoiardi 
empapadas en café 
con crema de mascarpone 
y cacao en polvo.

CODICE code [1PS0007]

UNITÀ PER CONFEZIONE  units per package [09]

PESO weight [110 g]

Löffelbiskuit in Kaffee getränkt
mit Mascarponecrème und mit 
Kakao bestreut



10

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

soufflè al cioccolato
IT

Soufflè al cioccolato 
fondente con un goloso 

cuore di cioccolato 
liquido.

EN
Chocolate soufflé with 

a delicious heart 
of liquid 

chocolate.

DE
Kleiner 

Schokoladebiskuitkuchen 
mit einer 

Schokoladefüllung.

FR
Fondants au 

coeur 
coulant au 

chocolat

SP
Soufflé de chocolate 

con un delicioso 
corazón de chocolate 

líquido.

CODICE code [1PS0008]

UNITÀ PER CONFEZIONE units per package [12]              

PESO weight [100 g]

10

m
o

n
o
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o
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z
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o

n
i

soufflè al cioccolato
IT

Soufflè al cioccolato 
fondente con un goloso 

cuore di cioccolato 
liquido.

EN
Chocolate soufflé with 

a delicious heart 
of liquid 

chocolate.

DE
Kleiner 

Schokoladebiskuitkuchen 
mit einer 

Schokoladefüllung.

FR
Fondants au 

coeur 
coulant au 

chocolat

SP
Soufflé de chocolate 

con un delicioso 
corazón de chocolate 

líquido.

CODICE code [1PS0008]

UNITÀ PER CONFEZIONE units per package [12]              

PESO weight [100 g]

Art. Nr. 860033

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 110 g pro Stück 110 g pro Stück

0
8m o n o p o r z i o n i

m
in

i m
o

u
sse

 lim
o

n
e

IT
Pan di spagna con una delicata 
m

ousse al lim
one decorato con 

topping al lim
one e riccioli di 

cioccolato gialli.

EN
Sponge cake w

ith a delicate 
lem

on m
ousse w

ith lem
on

topping and garnished w
ith 

yellow
 chocolate curls.

D
E

B
iskuitboden m

it einer feinen 
Zitronenm

ousse D
ecke, 

dekoriert m
it gelben 

Schokoladflocken.

FR
G

énoise garnie de 
m

ousse au citron nappée au 
citron et décorée avec des 

copeaux de chocolat.

SP 
B

izcocho con m
ousse 

de lim
ón decorado con 

topping de lim
ón y escam

as
de chocolate am

arillo.

CO
D

ICE
 code [1PS0001]

U
N

ITÀ
 PER CO

N
FEZIO

N
E units per package [15]              

PESO
 w

eight [110 g]

Kleiner 
Schokoladenkuchen 

mit einer 
Schokoladenfüllung



coppa tiramisù mascarpone

15

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

IT
Crema mascarpone su una 
base di pan di spagna, 
inzuppato al caffè 
e decorata con cacao.

EN
Mascarpone cream on a 
layer of coffee-soaked 
sponge cake and 
garnished with cocoa.

DE
Mascarponecreme auf 
einem in Mokka getränkten 
Biskuitboden, mit 
Kakao bestreut.

FR
Crème au mascarpone 
sur une couche de génoise 
trempée dans la café et 
decorée avec du cacao.

SP
Capa de bizchoco empapado 
en cafè recubierta de crema 
mascarpone y decorada con 
cacao en polvo.

CODICE code [1PS0021]

UNITÀ PER CONFEZIONE  units per package [12]

PESO weight [100 g]

coppa tiramisù mascarpone

15

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

IT
Crema mascarpone su una 
base di pan di spagna, 
inzuppato al caffè 
e decorata con cacao.

EN
Mascarpone cream on a 
layer of coffee-soaked 
sponge cake and 
garnished with cocoa.

DE
Mascarponecreme auf 
einem in Mokka getränkten 
Biskuitboden, mit 
Kakao bestreut.

FR
Crème au mascarpone 
sur une couche de génoise 
trempée dans la café et 
decorée avec du cacao.

SP
Capa de bizchoco empapado 
en cafè recubierta de crema 
mascarpone y decorada con 
cacao en polvo.

CODICE code [1PS0021]

UNITÀ PER CONFEZIONE  units per package [12]

PESO weight [100 g]

0
8m o n o p o r z i o n i

m
in

i m
o

u
sse

 lim
o

n
e

IT
Pan di spagna con una delicata 
m

ousse al lim
one decorato con 

topping al lim
one e riccioli di 

cioccolato gialli.

EN
Sponge cake w

ith a delicate 
lem

on m
ousse w

ith lem
on

topping and garnished w
ith 

yellow
 chocolate curls.

D
E

B
iskuitboden m

it einer feinen 
Zitronenm

ousse D
ecke, 

dekoriert m
it gelben 

Schokoladflocken.

FR
G

énoise garnie de 
m

ousse au citron nappée au 
citron et décorée avec des 

copeaux de chocolat.

SP 
B

izcocho con m
ousse 

de lim
ón decorado con 

topping de lim
ón y escam

as
de chocolate am

arillo.

CO
D

ICE
 code [1PS0001]

U
N

ITÀ
 PER CO

N
FEZIO

N
E units per package [15]              

PESO
 w

eight [110 g]

Art. Nr. 851102

Stück pro Karton: 12

Gewicht:

Mascarponècreme auf 
einem in Mokka getränkten 
Biskuitboden, mit Kakao
bestreut.



16

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

coppa mousse cioccolato
IT

Delicata mousse al 
cioccolato decorata 

con riccioli 
di cioccolato.

EN
Delicate chocolate 
mousse garnished 

with chocolate 
curls.

DE
Mousse au 

Chocolat mit 
Schokolade 

Späne dekoriert.

FR
Mousse au 

chocolat décorée 
avec des copeaux 

de chocolat.

SP
Mousse de chocolate 

decorado con 
escamas de 

chocolate.

CODICE code [1PS0018] 

UNITÀ PER CONFEZIONE units per package [12]              

PESO weight [95 g]

0
8m o n o p o r z i o n i

m
in

i m
o

u
sse

 lim
o

n
e

IT
Pan di spagna con una delicata 
m

ousse al lim
one decorato con 

topping al lim
one e riccioli di 

cioccolato gialli.

EN
Sponge cake w

ith a delicate 
lem

on m
ousse w

ith lem
on

topping and garnished w
ith 

yellow
 chocolate curls.

D
E

B
iskuitboden m

it einer feinen 
Zitronenm

ousse D
ecke, 

dekoriert m
it gelben 

Schokoladflocken.

FR
G

énoise garnie de 
m

ousse au citron nappée au 
citron et décorée avec des 

copeaux de chocolat.

SP 
B

izcocho con m
ousse 

de lim
ón decorado con 

topping de lim
ón y escam

as
de chocolate am

arillo.

CO
D

ICE
 code [1PS0001]

U
N

ITÀ
 PER CO

N
FEZIO

N
E units per package [15]              

PESO
 w

eight [110 g]

Art. Nr. 851101

Stück pro Karton: 12

Gewicht:

16

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

coppa mousse cioccolato
IT

Delicata mousse al 
cioccolato decorata 

con riccioli 
di cioccolato.

EN
Delicate chocolate 
mousse garnished 

with chocolate 
curls.

DE
Mousse au 

Chocolat mit 
Schokolade 

Späne dekoriert.

FR
Mousse au 

chocolat décorée 
avec des copeaux 

de chocolat.

SP
Mousse de chocolate 

decorado con 
escamas de 

chocolate.

CODICE code [1PS0018] 

UNITÀ PER CONFEZIONE units per package [12]              

PESO weight [95 g]

Mousse au 
Chocolat mit

Schokoladenraspel 
dekoriert.



27

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

babà al rum
IT

Il tipico dolce 
napoletano 

con inzuppitura 
al gusto rhum.

EN
Typical dessert 

of Neapolitan tradition, 
soaked in rum 

flavored syrup.

DE
Typische Dessert 

der neapolitanischen 
Tradition, eingeweicht 
in Rum gewürzt Sirup.

FR
Dessert typique 

de la tradition napolitaine, 
trempé dans un sirop 

aromatisé au rhum.

SP
Postre típico de la 

tradición napolitana, 
empapado en jarabe 

con sabor a ron.

CODICE code [11PS0007] 

UNITÀ PER CONFEZIONE units per package [15]              

PESO weight [130 g]

27

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

babà al rum
IT

Il tipico dolce 
napoletano 

con inzuppitura 
al gusto rhum.

EN
Typical dessert 

of Neapolitan tradition, 
soaked in rum 

flavored syrup.

DE
Typische Dessert 

der neapolitanischen 
Tradition, eingeweicht 
in Rum gewürzt Sirup.

FR
Dessert typique 

de la tradition napolitaine, 
trempé dans un sirop 

aromatisé au rhum.

SP
Postre típico de la 

tradición napolitana, 
empapado en jarabe 

con sabor a ron.

CODICE code [11PS0007] 

UNITÀ PER CONFEZIONE units per package [15]              

PESO weight [130 g]

Art. Nr. 860036

Stück pro Karton: 15 15

Gewicht: 130 g pro Stück

0
8m o n o p o r z i o n i

m
in

i m
o

u
sse

 lim
o

n
e

IT
Pan di spagna con una delicata 
m

ousse al lim
one decorato con 

topping al lim
one e riccioli di 

cioccolato gialli.

EN
Sponge cake w

ith a delicate 
lem

on m
ousse w

ith lem
on

topping and garnished w
ith 

yellow
 chocolate curls.

D
E

B
iskuitboden m

it einer feinen 
Zitronenm

ousse D
ecke, 

dekoriert m
it gelben 

Schokoladflocken.

FR
G

énoise garnie de 
m

ousse au citron nappée au 
citron et décorée avec des 

copeaux de chocolat.

SP 
B

izcocho con m
ousse 

de lim
ón decorado con 

topping de lim
ón y escam

as
de chocolate am

arillo.

CO
D

ICE
 code [1PS0001]

U
N

ITÀ
 PER CO

N
FEZIO

N
E units per package [15]              

PESO
 w

eight [110 g]

Typische Dessert
der napolitanischen Tradition, 

eingeweicht in Rum-Sirup.



c h e e s e c a k e  f r u t t i  r o s s i

c h e e s e c a k e  f r u t t i  n e r i

c h e e s e c a k e  f i c h i

c h e e s e c a k e  f r a g o l a

c h e e s e c a k e  c a r a m e l

c h e e s e c a k e  n e w  y o r k

c h e e s e c a k e  f r u t t i  r o s s i

c h e e s e c a k e  f r u t t i  n e r i

c h e e s e c a k e  f i c h i

c h e e s e c a k e  f r a g o l a

c h e e s e c a k e  c a r a m e l

c h e e s e c a k e  n e w  y o r k

C H E E S E C A K E  F R U T T I  N E R I



cheescake
italian recipe

C H E E S E C A K EC H E E S E C A K Echeescake
italian recipe



Art. Nr. 860055

Vorgeschnitten in 14 Portionen

Gewicht: 1400 g pro Stück

CHEESECAKE FRUTTI  NERI  PRECUT



Art. Nr. 860038

Vorgeschnitten in 14 Portionen

Gewicht: 1400 g pro Stück

Keksboden mt weicher
Frischkäs-und Ricottacrème, 
mit Erdbeerenmarmelade ge-
füllt und einem Topping aus
gewürfelten Erdberen

CHEESECAKE FRAGOLA PRECUT



50

c
h

e
e

s
e

c
a

k
e

 
i

t
a

l
i

a
n

 
r

e
c

i
p

e

cheesecake caramel
IT

Uno strato di biscotto con morbi-
da crema al formaggio e ricotta 
ricoperto da un goloso strato di 

salsa al caramello 
con burro salato.

EN
A layer of biscuit with soft 
cheese and ricotta cream, 

covered by a tasty layer 
of caramel sauce 

with salted butter.

DE
Keksboden mit weicher 

Frischkäse und Ricottacreme, 
mit einer leckeren Schicht 

aus Karamellsoße mit 
salziger Butter.

FR
Une tôle à biscuits avec 

fromage blanc et le fromage 
cottage, recouvert 

d’une délicieuse couche de 
sauce au caramel au beurre salé.

SP
Una hoja de la galleta con crema 

de queso blando y queso cot-
tage, cubierta con una deliciosa 

capa de sirope de caramelo 
con mantequilla salada. 

CODICE code [1PP1065] pretagliato-precut

PESO weight [1450 g]

Art. Nr. 860037

Vorgeschnitten in 14 Portionen

Gewicht: 1400 g pro Stück

Keksboden mt weicher
Frischkäs-und Ricottacrème, 

mit einer leckeren Schicht
aus Karamellsauce
mit salziger Butter

CHEESECAKE CARAMEL PRECUT



T O R T A  F R U T T I  D I  B O S C O

T O R T A  L I M O N E  M E R I N G A

T O R T A  D E L L A  N O N N A

T O R T A  C A P R E S E



TORTE DI PASTICCERIA

torte di pasticceria
classic cakes

torte di pasticceria
classic cakes

torte da forno
bakery cakes



5
4t o r t e  d a  f o r n o

to
r

ta
 d

i m
a

n
d

o
r

le
IT

Pasta frolla con passata 
di albicocca e pasta di 

m
andorle, decorata con 

m
andorle e spolverata con 

zucchero a velo.

EN
Shortcrust pastry 

w
ith apricots jam

 and 
alm

ond paste, garnished 
w

ith alm
onds and 

icing sugar.

D
E

M
ürbteigboden 

m
it A

prikosenm
us 

und M
arzipan, m

it M
andeln 

und Puderzucker 
dekoriert.

FR
Pâte sablée fourrée à 

la confiture d’abricots et 
à la pâte d’am

andes, 
décorée avec des am

andes 
et du sucre glace.

SP
M

asa quebrada con 
crem

a de albericoque 
y m

asa de alm
endras, 

decorada con alm
endras 

y azúcar glas.

CO
D

ICE
 code [1PP1002] pretagliato-precut

PESO
 w

eight [1300 g]

62

t
o

r
t

e
 

d
a

 
f

o
r

n
o

torta limone meringa
IT

Fondo di pasta frolla 
con impasto di crema 

al limone, ricoperta 
di meringa al limone.

EN
Shortcrust pastry 

with lemon custard, 
covered with 

lemon meringues.

DE
Mürbteigboden mit 

Zitronencreme 
und einem Belag 

aus Zitronenbaiser.

FR
Pâte sablée fourrée à 

la crème pâtissière 
au citron, décorée avec de la 

meringue au citron.

SP
Base de masa quebrada 

amasada con crema pastelera 
al limón, recubierta de 

merengue al limón.

CODICE code
[1PF1007] intera-whole 
[1PP1007] pretagliato-precut

PESO weight [1300 g]

Art. Nr. 850013

Ca. 14 Portionen

Gewicht: 1300 g pro Stück

Mürbeteigboden mit
Zitronecrème

und einem Belag 
aus Zitronenbaiser 



torta della nonna

57

t
o

r
t

e
 

d
a

 
f

o
r

n
o

IT
Pasta frolla con crema 
pasticcera decorata con 
pinoli e mandorle a 
bastoncini e zucchero 
a velo.

EN
Shortcrust pastry 
filled with custard and 
garnished with 
pine nuts, almonds 
and icing sugar.

DE
Mürbteig mit 
Patisserie Creme, 
mit Pinienkernen, 
Mandelstiften und 
Puderzucker dekoriert.

FR
Pâte sablée fourrée 
à la crème pâtissière, 
décorée avec des pignons 
de pin, des amandes 
et du sucre glace.

SP
Masa quebrada con
crema pastelera decorada
con piñones y almendras 
troceadas y 
azúcar glas.

CODICE  code
[1PF1006] intera-whole 

[1PP1006] pretagliato-precut

PESO weight [1400 g]

Art. Nr. 850000

Ca. 14 Portionen

Gewicht: 1300 g pro Stück

5
4t o r t e  d a  f o r n o

to
r

ta
 d

i m
a

n
d

o
r

le
IT

Pasta frolla con passata 
di albicocca e pasta di 

m
andorle, decorata con 

m
andorle e spolverata con 

zucchero a velo.

EN
Shortcrust pastry 

w
ith apricots jam

 and 
alm

ond paste, garnished 
w

ith alm
onds and 

icing sugar.

D
E

M
ürbteigboden 

m
it A

prikosenm
us 

und M
arzipan, m

it M
andeln 

und Puderzucker 
dekoriert.

FR
Pâte sablée fourrée à 

la confiture d’abricots et 
à la pâte d’am

andes, 
décorée avec des am

andes 
et du sucre glace.

SP
M

asa quebrada con 
crem

a de albericoque 
y m

asa de alm
endras, 

decorada con alm
endras 

y azúcar glas.

CO
D

ICE
 code [1PP1002] pretagliato-precut

PESO
 w

eight [1300 g]

Mürbeteigboden mit
Patisserie Crème,
Pinienkornen,  
Mandelstiften und 
Puderzucker dekoriert. 



torta caprese

63
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f
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n
o

IT
Morbido impasto 
al cioccolato con 
granella di mandorle.

EN
Delicate chocolate 
dough with chopped 
almonds.

DE
Schokoladenrührteig, mit 
Haselnusskrokant und 
Puderzucker bestreut.

FR
Mélange au chocolate 
avec des amandes 
broyées.

SP
Suave masa de
chocolate con almendras 
granuladas.

CODICE  code [1PP1060] pretagliato-precu

PESO weight [1200 g]

torta caprese

63

t
o

r
t

e
 

d
a

 
f

o
r

n
o

IT
Morbido impasto 
al cioccolato con 
granella di mandorle.

EN
Delicate chocolate 
dough with chopped 
almonds.

DE
Schokoladenrührteig, mit 
Haselnusskrokant und 
Puderzucker bestreut.

FR
Mélange au chocolate 
avec des amandes 
broyées.

SP
Suave masa de
chocolate con almendras 
granuladas.

CODICE  code [1PP1060] pretagliato-precu

PESO weight [1200 g]

Art. Nr. 850009

Vorgeschnitten in 14 Portionen

Gewicht: 1300 g pro Stück

5
4t o r t e  d a  f o r n o

to
r

ta
 d

i m
a

n
d

o
r

le
IT

Pasta frolla con passata 
di albicocca e pasta di 

m
andorle, decorata con 

m
andorle e spolverata con 

zucchero a velo.

EN
Shortcrust pastry 

w
ith apricots jam

 and 
alm

ond paste, garnished 
w

ith alm
onds and 

icing sugar.

D
E

M
ürbteigboden 

m
it A

prikosenm
us 

und M
arzipan, m

it M
andeln 

und Puderzucker 
dekoriert.

FR
Pâte sablée fourrée à 

la confiture d’abricots et 
à la pâte d’am

andes, 
décorée avec des am

andes 
et du sucre glace.

SP
M

asa quebrada con 
crem

a de albericoque 
y m

asa de alm
endras, 

decorada con alm
endras 

y azúcar glas.

CO
D

ICE
 code [1PP1002] pretagliato-precut

PESO
 w

eight [1300 g]



76
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e
r

i
a

torta ai frutti di bosco
IT

Base di pasta frolla con pan di 
spagna farcita con crema e 

panna, ricoperta con frutti di 
bosco misti, decorata 

con gelatina di albicocca.

EN
Shortcrust pastry with a layer 

sponge cake filled with custard 
and cream, covered with soft 

fruits and garnished with 
apricot jelly.

DE
Mürbeteig- und Biskuitoden, 

mit einer Füllung aus 
Patisserie Creme und Sahne, mit 

Waldbeeren belegtund einem Guss 
aus Aprikosengelatine.

FR
Couche de pâte sablée et de 

génoise fourrée avec de la 
crème patissière et de la 

crème, décorée avec des fruits de 
bois et de la gelée d’abricots.

SP
Base de masa quebrada con 

bizcocho relleno de nata y crema, 
recubierta de un rico surtido de 

frutas del bosque, decorados 
con gelatina de albaricoque.

CODICE code
[1PO1044] intera-whole
[1PP1044] pretagliato-precut

PESO weight [1350 g]

to
r

ta
 fr

u
tta

 m
ista

7
7t o r t e  d i  p a s t i c c e r i a

ITB
ase di pasta frolla con pan 

di spagna farcita con crem
a, 

ricoperta con frutta fresca di 
stagione, decorata con 
gelatina di albicocca.

ENShortcrust pastry w
ith a layer of 

sponge cake filled w
ith 

custard, covered w
ith season 

fruit, garnished w
ith 

apricot jelly.

D
E

M
ürbeteig- und B

iskuitteig, 
m

it einer Füllung aus Patisserie 
C

rem
e, m

it frischem
 O

bst der 
Saison belegt und einem

 G
uss 

aus A
prikosengelatine.

FRC
ouche de pâte sablée et de 

génoise fourrée avec de la 
crèm

e et de la crèm
e patissière, 

décorée avec  des fruits frais et 
de la gelée d’abricots.

SPB
ase de pasta quebrada con 

bizcocho relleno de crem
a 

y nata, cubierto con frutas 
frescas, decorada con gelatina 
de albericoque.

CO
D

ICE
code

[1PO
1045] intera-w

hole
[1PP1045] pretagliato-precut

PESO
 w

eight [1400 g]

Art. Nr. 850003

Ca. 14 Portionen

Gewicht: 1300 g pro Stück

Mürbeteig- und Biskuitboden
miteiner Füllung aus

Patisseriecrème und Sahne,
mit Waldbeeren belegt

und einem
Guss aus  Aprikosengelatine.



dolci al cucchiaio
spoon desserts



86
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tiramisù  big
IT

Crema mascarpone e
zabaione su una base di pan di 

spagna, inzuppato al 
caffè e decorata con cacao.

EN
Mascarpone and zabaglione 

cream on a layer of 
coffee-soaked sponge cake, 

garnished with cocoa.

DE
Mascarpone und 

Zabaione-Creme auf einem 
Biskuitboden, mit Kaffee 

getränkt und Kakao dekoriert.

FR
Crème au mascarpone et 
sabayon sur une couche 

de génoise, trempée dans 
du café et décorée avec du cacao.

SP
Mascarpone y crema 
zabaione sobre una 

base de bizcocho, empapado con 
café y decorado con cacao.

CODICE code [1PD1050] 

PESO weight [1800 g]

86
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tiramisù  big
IT

Crema mascarpone e
zabaione su una base di pan di 

spagna, inzuppato al 
caffè e decorata con cacao.

EN
Mascarpone and zabaglione 

cream on a layer of 
coffee-soaked sponge cake, 

garnished with cocoa.

DE
Mascarpone und 

Zabaione-Creme auf einem 
Biskuitboden, mit Kaffee 

getränkt und Kakao dekoriert.

FR
Crème au mascarpone et 
sabayon sur une couche 

de génoise, trempée dans 
du café et décorée avec du cacao.

SP
Mascarpone y crema 
zabaione sobre una 

base de bizcocho, empapado con 
café y decorado con cacao.

CODICE code [1PD1050] 

PESO weight [1800 g]

8
8d o l c i  a l  c u c c h i a i o

p
r

o
fite

r
o

le
s m

o
n

ta
g

n
a

 sc
u

r
o

 
IT

B
ignè farciti con
m

orbida panna 
e ricoperti di salsa 

al cioccolato.

EN
C

ream
 puffs 

covered 
w

ith chocolate 
sauce.

D
E

W
indbeutel 
m

it zarter 
Sahnefüllung 

und Schokoguss.

FR
C

houx 
à la crèm

e nappés 
de sauce au 

chocolat noir.

SP
Profiterol 

relleno de delicada 
nata y recubierto 

de chocolate.

CO
D

ICE
 code [1PD

1023] 

PESO
 w

eight [1100 g]

Art. Nr. 850025

Ca. 20 Portionen

Gewicht: 1750 g pro Stück
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profiteroles montagna scuro 
IT

Bignè farciti con
morbida panna 

e ricoperti di salsa 
al cioccolato.

EN
Cream puffs 

covered 
with chocolate 

sauce.

DE
Windbeutel 

mit zarter 
Sahnefüllung 

und Schokoguss.

FR
Choux 

à la crème nappés 
de sauce au 

chocolat noir.

SP
Profiterol 

relleno de delicada 
nata y recubierto 

de chocolate.

CODICE code [1PD1023] 

PESO weight [1100 g]
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profiteroles montagna scuro 
IT

Bignè farciti con
morbida panna 

e ricoperti di salsa 
al cioccolato.

EN
Cream puffs 

covered 
with chocolate 

sauce.

DE
Windbeutel 

mit zarter 
Sahnefüllung 

und Schokoguss.

FR
Choux 

à la crème nappés 
de sauce au 

chocolat noir.

SP
Profiterol 

relleno de delicada 
nata y recubierto 

de chocolate.

CODICE code [1PD1023] 

PESO weight [1100 g]

8
8d o l c i  a l  c u c c h i a i o

p
r

o
fite

r
o

le
s m

o
n

ta
g

n
a

 sc
u

r
o

 
IT

B
ignè farciti con
m

orbida panna 
e ricoperti di salsa 

al cioccolato.

EN
C

ream
 puffs 

covered 
w

ith chocolate 
sauce.

D
E

W
indbeutel 
m

it zarter 
Sahnefüllung 

und Schokoguss.

FR
C

houx 
à la crèm

e nappés 
de sauce au 

chocolat noir.

SP
Profiterol 

relleno de delicada 
nata y recubierto 

de chocolate.

CO
D

ICE
 code [1PD

1023] 

PESO
 w

eight [1100 g]

Art. Nr. 850001

Ca. 15 Portionen

Gewicht: 1150 g pro Stück
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a
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a

i
o

profiteroles vaschetta scuro 
IT

Bignè farciti 
con morbida panna 

e ricoperti di salsa 
al cioccolato.

EN
Cream puffs 

covered 
with chocolate 

sauce.

DE
Windbeutel 

mit zarter 
Sahnefüllung 

und Schokoguss.

FR
Choux 

à la crème nappés 
d’une sauce 

au chocolat noir.

SP
Profiterol

relleno de delicada 
nata y recubierto 

de chocolate.

CODICE code [1PD1032]  

PESO weight [1200 g]
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profiteroles vaschetta scuro 
IT

Bignè farciti 
con morbida panna 

e ricoperti di salsa 
al cioccolato.

EN
Cream puffs 

covered 
with chocolate 

sauce.

DE
Windbeutel 

mit zarter 
Sahnefüllung 

und Schokoguss.

FR
Choux 

à la crème nappés 
d’une sauce 

au chocolat noir.

SP
Profiterol

relleno de delicada 
nata y recubierto 

de chocolate.

CODICE code [1PD1032]  

PESO weight [1200 g]

8
8d o l c i  a l  c u c c h i a i o

p
r

o
fite

r
o

le
s m

o
n

ta
g

n
a

 sc
u

r
o

 
IT

B
ignè farciti con
m

orbida panna 
e ricoperti di salsa 

al cioccolato.

EN
C

ream
 puffs 

covered 
w

ith chocolate 
sauce.

D
E

W
indbeutel 
m

it zarter 
Sahnefüllung 

und Schokoguss.

FR
C

houx 
à la crèm

e nappés 
de sauce au 

chocolat noir.

SP
Profiterol 

relleno de delicada 
nata y recubierto 

de chocolate.

CO
D

ICE
 code [1PD

1023] 

PESO
 w

eight [1100 g]

Art. Nr. 850022

Ca. 12 Portionen

Gewicht: 1200 g pro Stück



T A R T U F O  P I S T A C C H I O

F R U T T O  C O C C O

T A R T U F O  N E R O

T A R T U F O  B I A N C O

T A R T U F O  L I M O N C E L L O

F R U T T O  L I M O N E

S P U M O N E  T R A D I Z I O N A L E



monoporzioni gelato
single portions of ice cream



102

m
o

n
o

p
o
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e
l

a
t

o

tartufo nero
IT

Gelato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream with 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

DE
Zabaglione und 

Schokoladeneis mit 
Schokoladenglasur, umhüllt 

mit Kakao und 
Haselnüssen.

FR
Crème glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
Helado de chocolate 

y de zabaione con topping 
de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CODICE code [1GBM001] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]
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o

tartufo nero
IT

Gelato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream with 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

DE
Zabaglione und 

Schokoladeneis mit 
Schokoladenglasur, umhüllt 

mit Kakao und 
Haselnüssen.

FR
Crème glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
Helado de chocolate 

y de zabaione con topping 
de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CODICE code [1GBM001] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]

1
0

2m o n o p o r z i o n i  g e l a t o

ta
r

tu
fo

 n
e

r
o

IT
G

elato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream
 w

ith 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

D
E

Zabaglione und 
Schokoladeneis m

it 
Schokoladenglasur, um

hüllt 
m

it K
akao und 

H
aselnüssen.

FR
C

rèm
e glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
H

elado de chocolate 
y de zabaione con topping 

de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CO
D

ICE
 code [1G

B
M

001] 

U
N

ITÁ
 PER CO

N
FEZIO

N
E

 units per package [12] 

PESO
 w

eight [100 g]

Art. Nr. 852008

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 100 g pro Stück



tartufo bianco

103
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n
o
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n
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e
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a
t

o

IT
Gelato al caffè e zabaione 
con topping al caffè 
avvolto in una granella 
di meringa.

EN
Coffee and zabaglione 
ice cream with coffee 
topping and chopped 
meringue.

DE
Kaffee- und Eierliköreis 
mit Kaffeegeschmack und 
mit Baiser Stücken 
umhüllt.

FR
Crème glacée au café et sa-
bayon nappée de café 
et de morceaux 
de meringue.

SP
Helado de café y 
zabaione con topping 
de café envuelto en 
merengue granulado.

CODICE code [1GBM002] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]

tartufo bianco

103

m
o

n
o

p
o

r
z

i
o

n
i

 
g

e
l

a
t

o

IT
Gelato al caffè e zabaione 
con topping al caffè 
avvolto in una granella 
di meringa.

EN
Coffee and zabaglione 
ice cream with coffee 
topping and chopped 
meringue.

DE
Kaffee- und Eierliköreis 
mit Kaffeegeschmack und 
mit Baiser Stücken 
umhüllt.

FR
Crème glacée au café et sa-
bayon nappée de café 
et de morceaux 
de meringue.

SP
Helado de café y 
zabaione con topping 
de café envuelto en 
merengue granulado.

CODICE code [1GBM002] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]

1
0

2m o n o p o r z i o n i  g e l a t o

ta
r

tu
fo

 n
e

r
o

IT
G

elato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream
 w

ith 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

D
E

Zabaglione und 
Schokoladeneis m

it 
Schokoladenglasur, um

hüllt 
m

it K
akao und 

H
aselnüssen.

FR
C

rèm
e glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
H

elado de chocolate 
y de zabaione con topping 

de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CO
D

ICE
 code [1G

B
M

001] 

U
N

ITÁ
 PER CO

N
FEZIO

N
E

 units per package [12] 

PESO
 w

eight [100 g]

Art. Nr. 852007

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 100 g pro Stück
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tartufo limoncello
IT

Gelato al limone con
cuore topping al limoncello

e ricoperto con 
granella di meringa.

EN
Lemon ice cream 

with lemon topping 
and chopped 

lemon meringue.

DE
Limoneneis mit 

einer Füllung aus 
Limonencreme, mit 

Zitronenbaiser umhüllt.

FR
Crème glacée au citron 
nappée de Limoncello 

et de morceaux 
de meringue.

SP
Limón helado con 

topping al limoncello 
y recubierto con 

merengue granulado.

CODICE code [1GBM003] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]
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tartufo limoncello
IT

Gelato al limone con
cuore topping al limoncello

e ricoperto con 
granella di meringa.

EN
Lemon ice cream 

with lemon topping 
and chopped 

lemon meringue.

DE
Limoneneis mit 

einer Füllung aus 
Limonencreme, mit 

Zitronenbaiser umhüllt.

FR
Crème glacée au citron 
nappée de Limoncello 

et de morceaux 
de meringue.

SP
Limón helado con 

topping al limoncello 
y recubierto con 

merengue granulado.

CODICE code [1GBM003] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]

1
0

2m o n o p o r z i o n i  g e l a t o

ta
r

tu
fo

 n
e

r
o

IT
G

elato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream
 w

ith 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

D
E

Zabaglione und 
Schokoladeneis m

it 
Schokoladenglasur, um

hüllt 
m

it K
akao und 

H
aselnüssen.

FR
C

rèm
e glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
H

elado de chocolate 
y de zabaione con topping 

de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CO
D

ICE
 code [1G

B
M

001] 

U
N

ITÁ
 PER CO

N
FEZIO

N
E

 units per package [12] 

PESO
 w

eight [100 g]

Art. Nr. 852009

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 100 g pro Stück



tartufo pistacchio
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IT
Gelato al pistacchio 
e mandorla con topping al 
pistacchio avvolto in granella 
di pistacchio.

EN
Pistachio ice cream and 
almonds with pistachio 
topping, all wrapped in 
pistachio grains.

DE
Pistazien- Mandeleis 
mit Pistazien Topping 
und mit Pistazienstreusel 
umhüllt.

FR
Crème glacée à la pistache et 
amande avec de la sauce à la 
pistache enveloppé dans les 
pistaches hachées.

SP
Helado de pistacho 
y almendra con salsa 
de pistacho envuelto en 
pistachos picados.

CODICE code [1GBM004]

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [15] 

PESO weight [100 g]

tartufo pistacchio
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IT
Gelato al pistacchio 
e mandorla con topping al 
pistacchio avvolto in granella 
di pistacchio.

EN
Pistachio ice cream and 
almonds with pistachio 
topping, all wrapped in 
pistachio grains.

DE
Pistazien- Mandeleis 
mit Pistazien Topping 
und mit Pistazienstreusel 
umhüllt.

FR
Crème glacée à la pistache et 
amande avec de la sauce à la 
pistache enveloppé dans les 
pistaches hachées.

SP
Helado de pistacho 
y almendra con salsa 
de pistacho envuelto en 
pistachos picados.

CODICE code [1GBM004]

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [15] 

PESO weight [100 g]

1
0

2m o n o p o r z i o n i  g e l a t o

ta
r
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 n
e

r
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IT
G

elato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream
 w

ith 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

D
E

Zabaglione und 
Schokoladeneis m

it 
Schokoladenglasur, um

hüllt 
m

it K
akao und 

H
aselnüssen.

FR
C

rèm
e glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
H

elado de chocolate 
y de zabaione con topping 

de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CO
D

ICE
 code [1G

B
M

001] 

U
N

ITÁ
 PER CO

N
FEZIO

N
E

 units per package [12] 

PESO
 w

eight [100 g]

Art. Nr. 852013

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 100 g pro Stück
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frutto cocco

IT
Gelato al cocco 

nel suo 
guscio naturale.

EN
Coconut ice cream

 served in a real 
coconut shell.

DE
Kokos Eis in seiner 
natürlichen Schale

 aufgetischt.

FR
Crème glacée 
au coco servie 

dans une noix de coco.

SP
Helado de coco

 en su corteza 
natural.

CODICE code [1GBM204] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]
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frutto cocco

IT
Gelato al cocco 

nel suo 
guscio naturale.

EN
Coconut ice cream

 served in a real 
coconut shell.

DE
Kokos Eis in seiner 
natürlichen Schale

 aufgetischt.

FR
Crème glacée 
au coco servie 

dans une noix de coco.

SP
Helado de coco

 en su corteza 
natural.

CODICE code [1GBM204] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]

1
0

2m o n o p o r z i o n i  g e l a t o

ta
r
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 n
e

r
o

IT
G

elato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream
 w

ith 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

D
E

Zabaglione und 
Schokoladeneis m

it 
Schokoladenglasur, um

hüllt 
m

it K
akao und 

H
aselnüssen.

FR
C

rèm
e glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
H

elado de chocolate 
y de zabaione con topping 

de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CO
D

ICE
 code [1G

B
M

001] 

U
N

ITÁ
 PER CO

N
FEZIO

N
E

 units per package [12] 

PESO
 w

eight [100 g]

Art. Nr. 800300

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 100 g pro Stück



frutto limone

111
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IT
Delicato sorbetto 
al limone nel suo guscio 
naturale.

EN
Delicate lemon 
sorbet served in 
a real lemon shell.

DE
Delikates Zitronensorbet 
in ihrer natürlichen 
Schale aufgetischt.

FR
Citron givré au 
sorbet de 
citron.

SP
Sorbete de limón 
en su corteza 
natural.

CODICE code [1GBM201] 
  

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]

frutto limone
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IT
Delicato sorbetto 
al limone nel suo guscio 
naturale.

EN
Delicate lemon 
sorbet served in 
a real lemon shell.

DE
Delikates Zitronensorbet 
in ihrer natürlichen 
Schale aufgetischt.

FR
Citron givré au 
sorbet de 
citron.

SP
Sorbete de limón 
en su corteza 
natural.

CODICE code [1GBM201] 
  

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [100 g]

1
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2m o n o p o r z i o n i  g e l a t o

ta
r

tu
fo

 n
e

r
o

IT
G

elato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream
 w

ith 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

D
E

Zabaglione und 
Schokoladeneis m

it 
Schokoladenglasur, um

hüllt 
m

it K
akao und 

H
aselnüssen.

FR
C

rèm
e glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
H

elado de chocolate 
y de zabaione con topping 

de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CO
D

ICE
 code [1G

B
M

001] 

U
N

ITÁ
 PER CO

N
FEZIO

N
E

 units per package [12] 

PESO
 w

eight [100 g]

Art. Nr. 850005

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 100 g pro Stück
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spumone tradizionale
IT

Gustosissimo gelato alla 
nocciola, cioccolato e zabaglio-

ne farcito con pan di spagna 
bagnato e granella di nocciola.

EN
Delicious hazelnut, 

chocolate and zabaglione ice 
cream with sponge cake and 

chopped hazelnuts.

DE
Köstliches Haselnuss-Schokola-

de-Eierpunscheis, 
gefüllt mit Sahne und 

gehackten Haselnüssen.

FR
Crème glacée aux noisettes, 

au chocolat et au sabayon avec 
des morceaux de génoise et 

des noisettes broyées.

SP
Delicioso helado de avellana, 

chocolate y zabaione relleno de 
bizcocho empapado y 
avellanas granuladas.

CODICE code [1GBM302] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [180 g]

Ogni prodotto è composto da due porzioni|Each product is composed by two portions
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spumone tradizionale
IT

Gustosissimo gelato alla 
nocciola, cioccolato e zabaglio-

ne farcito con pan di spagna 
bagnato e granella di nocciola.

EN
Delicious hazelnut, 

chocolate and zabaglione ice 
cream with sponge cake and 

chopped hazelnuts.

DE
Köstliches Haselnuss-Schokola-

de-Eierpunscheis, 
gefüllt mit Sahne und 

gehackten Haselnüssen.

FR
Crème glacée aux noisettes, 

au chocolat et au sabayon avec 
des morceaux de génoise et 

des noisettes broyées.

SP
Delicioso helado de avellana, 

chocolate y zabaione relleno de 
bizcocho empapado y 
avellanas granuladas.

CODICE code [1GBM302] 

UNITÁ PER CONFEZIONE units per package [12] 

PESO weight [180 g]

Ogni prodotto è composto da due porzioni|Each product is composed by two portions

1
0

2m o n o p o r z i o n i  g e l a t o

ta
r
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 n
e

r
o

IT
G

elato al cioccolato 
e zabaione con  topping 
al cioccolato avvolto con 

cacao e granella 
di nocciole.

EN
Zabaglione and 

chocolate ice cream
 w

ith 
chocolate 

topping, cocoa 
and hazelnuts.

D
E

Zabaglione und 
Schokoladeneis m

it 
Schokoladenglasur, um

hüllt 
m

it K
akao und 

H
aselnüssen.

FR
C

rèm
e glacée au 

chocolat et sabayon 
nappée de sauce au 

chocolat et recouverte de 
cacao et de noisettes.

SP
H

elado de chocolate 
y de zabaione con topping 

de chocolate envuelto 
con cacao y avellanas 

granuladas.

CO
D

ICE
 code [1G

B
M

001] 

U
N

ITÁ
 PER CO

N
FEZIO

N
E

 units per package [12] 

PESO
 w

eight [100 g]

Art. Nr. 860045

Stück pro Karton: 12

Gewicht: 180 g pro Stück

auf Vorbestellung



P A S T I C C I O T T O  C R E M A  E  C A C A O

P A S T I C C I O T T O  C R E M A  E  A M A R E N A

P A S T I C C I O T T O  C R E M A

P A S T I C C I O T T O  C I O C C O L A T O

P A S T I C C I O T T O  R I C O T T A  E  P I S T A C C H I O

C O R N E T T O  C R E M A

C O R N E T T O  C R E M A  E  A M A R E N A

C O R N E T T O  C R E M A  E  N O C C I O L A



Alle Panese Produkte auf Vorbestellung



Art. Nr. 860007
Stück pro Karton: 30

Art. Nr. 860013
Stück pro Karton: 30

Art. Nr. 860015
Stück pro Karton: 50

Crema
Custard
Vanillecreme

Crema e Cacao
Custard and cocoa cream
Vanille- und Schokocreme

Crema e amarena 
Custard and black cherries jam 
Vanillecreme und Amarenenconfi ture

Knuspriges Mürbeteiggebäck mit 
fein gemahlenem Hartweizengries, 
gefüllt mit verschiedenen 
Cremesorten. Geeignet zum 
Frühstück, oder zum Tee.

Pasta Frolla croccante 
farcita con diverse tipologie 
di creme pasticcera, è adatto 
alla colazione mattutina o a 
merenda.

Crispy short pastry stu� ed 
with varius type of custard, 
is suitable for the morning 
breakfast or like a snack.

auf Vorbestellung

auf Vorbestellung

auf Vorbestellung

Pasticciotti - auf VorbestellungPasticciotti - auf Vorbestellung



Art. Nr. 860011
Stück pro Karton: 50 50

Art. Nr. 860012
Stück pro Karton: 50

Art. Nr. 860014
Stück pro Karton: 50 50

Knuspriges Mürbeteiggebäck mit 
fein gemahlenem Hartweizengries, 
gefüllt mit verschiedenen 
Cremesorten. Geeignet zum 
Frühstück, oder zum Tee.

Crema
Custard
Vanillecreme

Crema e cacao
Custard and cocoa cream
Vanille- und Schokocreme

Frolla e crema al cacao
With cocoa short crust and cocoa custard

Schokoladenmürbeteig
 gefüllt mit Schokoladencreme

Ricotta e pistacchio
Ricotta and pistachio
Ricotta und Pistazien

Pasta Frolla croccante 
farcita con diverse tipologie 
di creme pasticcera, è adatto 
alla colazione mattutina o a 
merenda.

Crispy short pastry stu� ed 
with various type of custard, 
is suitable for the morning 
breakfast or like a snack.

Art. Nr. 860006
Stück pro Karton: 50

auf Vorbestellung

auf Vorbestellung

auf Vorbestellung

auf Vorbestellung

Pasticciotti - auf VorbestellungPasticciotti - auf Vorbestellung



Stück pro Karton: 50
Gewicht: 125 g pro Stück

Art. Nr. 860016

Art. Nr. 860017

Art. Nr. 860018

Typisches Lecce-Croissant mit 
einer reichhaltigen Füllung aus 
verschiedenen Cremesorten.

Cornetto artigianale tipico 
leccese con una abbondante 
farcitura di diverse tipologie 
di creme.

Crema
Custard
Vanillecreme

Crema e amarena 
Custard and black cherries jam 
Vanillecreme und Amarenenconfi ture

Crema e nocciola
Custard and hazelnut 
Vanille Haselnusscreme

Croissant handcrafts typical of 
Salento with a generous fi lling
of various type of custard
cream.

auf Vorbestellung

auf Vorbestellung

auf Vorbestellung

- auf Vorbestellung- auf Vorbestellung





Divina Food AG
Lerzenstrasse 19A

8953 Dietikon 

www.divinafood.ch 

Tel 043 322 45 00 Fax 043 322 45 01Tel 043 322 45 00 Fax 043 322 45 01


